QUITTENMASCHANZKER

Synonym: Tiroler Maschanzker
WINTERAPFEL
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Lentizellen braun und von
groBBen hellen Hof umgeben

Die Friichte sind in OriginalgréBBe abgebildet.

farbt gringelb am Lager
(Typ Tiroler Machanzker)

farbt goldgelb am Lager
(Typ Quittenmaschanzker)

Kelchblatter kurz (Typ Quittenmaschanzker)
oder lang (Typ Tiroler Maschanzker)
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Synonym: Tiroler Maschanzker

QUITTENMASCHANZKER

HERKUNFT UND VERBREITUNG

Die abgebildeten Frichte stammen aus dem ,Sortengarten Burgen-
land” im Obstparadies in Neuhaus am Klausenbach und der Ver-
suchsanstalt fir Obst- und Weinbau Haidegg. Die Sorte ist selten und
vereinzelt in der Ost-Steiermark und im Stdburgenland anzutreffen.
Die hier abgebildete Sorte scheint nicht Gbereinzustimmen mit einer
Lokalsorte, die im Bayrischen Wald Tiroler Maschanzker genannt
wird (GESELLSCHAFT POMOLOGIE u. OBSTBAU). Die Sorte ist nicht
ident mit dem Tiroler Borsdorfer (LUCAS). Der Quittenmaschanzker
steht in verwandtschaftlicher Beziehung zum Steirischen Maschanz-
ker. Molekularbiologische Analysen von Fruchimustern des Quitfen-
und des Tiroler Maschanzkers ergaben eine genetische Uberein-
stimmung (STORTI). Phanotypische Beobachtungen legen allerdings
nahe, dass es sich hierbei um unterschiedliche Typen handelt.

FRUCHT- UND BAUMBESCHREIBUNG

GROSSE UND FORM

Mittelgro3, im Durchschnitt 60 mm hoch und 60mm breit; kegelfér-
mig bis stumpfkegelférmig; symmetrisch; im Querschnitt rundlich, Re-
lief glatt.

SCHALE

Glatt, nicht fettig, etwas zéh, Grundfarbe mattgriin bei Pfliickreife,
farbt am Lager griingelb (Typ Tiroler) oder goldgelb (Typ Quittenma-
schanzker); Deckfarbe héufig fehlend, wenn vorhanden bis zu 30 %
sonnseitig rot marmoriert, keine Streifung; bereift; Lentizellen braun
und von groBen hellem Hof umgeben, mit fortdavernder Lagerung
verblassen diese; kein Rost; Stielgrube schwach berostet

KELCH

Mittelgro3, geschlossen; Kelchbldtter variabel kurz, an Basis ver-
wachsen (Typ Quittenmaschanzker) oder lang und zugespitzt (Typ
Tiroler); Kelchbucht flach und eng; Kelchbuchtrand feinrippig

STIEL

Mittellang und dick; Stielbucht eng und mitteltief, grasgrin und
schwach berostet

FRUCHTFLEISCH

GrinweiB, fest, Fruchtfleisch verliert am Lager bald an Festigkeit und
wird weich wobei die Schale fest bleibt, maBig saftig, siB, wenig
Séure, ohne Aroma

KERNHAUS

Grof3, rundlich bis spindelférmig, leicht kelchstdandig; Achse offen,
zu den Kammern hin offen; Kernhauswénde gerissen und rucksack-
formig; Kelchhshle dreieckig mit kurzer Réhre; mittlere Anzahl an
Samen, schlecht ausgebildet, oval kurz zugespitzt, 9mm lang und
5 mm breit, orangebraun bis braun

Die Sorte wurde von Bernd Kaijtna, Christian Holler und EvaMaria Gantar beschrieben
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PFLUCKREIFE
Oktober

GENUSSREIFE UND HALTBARKEIT
Ende Oktober bis April, bei guten Lagerbedingungen

BLUTE, POLLENSPENDER, BEFRUCHTERSORTEN
Dipoid, Blite mittelspat

WUCHSEIGENSCHAFTEN
Mittelstark

GEEIGNETE BAUMFORM

Halb- oder Hochstamm

KRANKHEITSANFALLIGKEIT

schorfanfdllig

BODEN- UND KLIMAANSPRUCHE

Fir mittlere Lagen in den Apfelanbaugebieten des Burgenlands und
der Steiermark geeignet.

ERTRAG UND EIGNUNG

Der Ertrag ist mittelhoch, die Sorte alterniert. Mit dem Farbumschlag
von griin auf gringelb wird das Fruchtfleisch mirbe und sif3, ohne
ein besonderes Aroma zu entwickeln. Der sile Geschmack der
Muttersorte (Steirischer Maschanzker) ist ab November deutlich zu
bemerken. Die Sorte ist wohl eher dem Wirtschaftsobst zuzurechnen
und sollte zusammen mit séurereichen Frichten gepresst werden. Als
Halb- oder Hochstamm im Streuobstbau hat sie eine Berechtigung.
Fir den Anbau im Hausgarten auf schwachwachsender Unterlage ist
sie entbehrlich.

AHNLICHE FRUCHTE

Gelber Richard: Ghnlich in Form und Stielausprégung, auch die auf-
falligen Lentizellen des Gelben Richard kénnen zur Verwechslung
fihren. Der Gelbe Richard reift jedoch friher im Vergleich zum Ti-
roler Maschanzker (September), halt nur bis Janner, wird am Lager
zitronengelb und ist ausgesprochen aromatisch.

WeiBer Rosmarin: Ghnlich in Form, Farbe und Haltbarkeit, auch die
auffélligen Lentizellen des WeiBBen Rosmarin kdnnen zur Verwechs-
lung fihren. Der Weifle Rosmarin ist jedoch aromatischer im Ver-
gleich zum Tiroler Maschanzker und hat ein weit offenes Kernhaus,
einen langeren Stiel und die Stielgrube ist starker berostet.

Langer Griner Gulderling: Laut Literatur in Form, Farbe und Lenti-
zellenauspragung ahnlich. Der Llange Grine Gulderling wird jedoch
aromatisch und siifisduerlich im Geschmack beschrieben, besitzt
eine lange Kelchréhre und ein stielstandiges Kernhaus.
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